
Østmarkseteren 

Østmarkseteren Restaurant 

Høst/Vinter 2024-25 
www.ostmarkseteren.no/meny 

booking@ostmarkseteren.no 

 

……….……….……….……….……….……….……….……….……….…….……. 

Kjære gjest, Østmarkseteren har gleden av å presentere årets "Høst og vintermeny 2024/25". Alle våre 

menyer blir selvfølgelig laget av de ferskeste og beste råvarer som kan skaffes. Vi har eget røkeri hvor 

vår røkelaks produseres, og vårt konditori står for all vår bakst fra brød til bryllupskaker. Vi ber om at 

selskaper samler seg om en meny, i den utstrekning det lar seg gjøre.  

Ring eller send e-post om du ønsker å bestille eller om du har spørsmål: 22 26 12 37 

……….……….……….……….……….……….……….……….……….…….……. 

Meny 1. 

Gravet og røkt lammefilet 

Fermenterte grønnsaker - spirer - sennepskrem - rugbrødchips 

  * 

  Skalldyrsauté 

Hummer - kamskjell - blåskjellsaus 

* 

Ytrefilet av okse  

Glasert pastinakk - rødbete - spinat - rødvinssaus 

* 

Sjokoladekake 

Kastanjeiskrem 

 

……….……….……….………….……….……….……….……….…….……. 

Meny 2. 

Sjøkreps og kongekrabbe 

Romescosaus - avocadocrem - Aioli 

* 

Ytrefilet av hjort 

Røkt knollselleri - jordskokkpuré - tyttebærgelé - fløtesaus 

* 

Modne oster 

Marmelade og syltet tindvedbær - kjeks 

* 

Honningposjert pære 

Hvit sjokolademousse - karamellfudge 

 
Allergener: skalldyr, selleri, 

sulfitt, laktose, hvete, egg, soya 

(kjeks kan ha spor av nøtter)  
Kr. 1.275,- 

 

……….……….……….……….……….……….……….……….……….…….……. 

Allergener: skalldyr, bløtdyr, egg, sennep, 

laktose, hvetemel, bygg, rug, sulfitt, soya 

(sjokolade kan ha spor av nøtter)  

Kr. 1.275,- 
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Meny 3. 
 

Østmarkseterens røkelaks 

Estragonkrem - karse og agurkvinagrette 

* 

Andebryst 

Kålrotfondant - kastanje - aspargesbønner - Bigaradsaus 

* 

Multer og brunostis 

Rømmebrød 

 

Allergener: fisk, laktose, selleri, 

egg, hvetemel Kr. 975,- 

……….……….……….……….……….……….……….……….……….…….……. 

 

Meny 4. 

 
                                        Kantarellsuppe  

        Speket og røkt reinsdyr - krutonger - urteolje 

* 

Pannestekt lange 

Petit-Poise puré - cannelini bønneragu - baconsmørsaus 

* 

Kirsebær clafoutis 

Marsipaniskrem 

 

Allergener: fisk, egg, laktose, 

selleri, hvete, Mandel  
Kr. 925,- 

……….……….……….……….……….……….……….……….……….…….……. 

 

Meny 5. 

Skogsoppragu 

Smørtoast - fermentert grønnkål - steinsoppskum - rugbrødcrumbel 

* 

Røsti med vellagret Jarlsberg 

Petit-Pois puré - bakt knollselleri - romescosaus  

* 

Honningposjert pære 

Toncabønnekrem - colakjeks med lakris 

 
Allergener: rug, hvete, bygg, 

selleri, laktose, sulfitt  
Kr. 800,- 
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